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มาตรฐานฮาลาล
แหงประเทศไทย
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ความนํา
    ในการประชุมครั้งที่ ๑/๒๕๕๐ เมื่อวันที่ ๒ 
พฤษภาคม ๒๕๕๐ ของกรรมการมาตรฐาน
สินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ ไดมีมติเห็น
ชอบใหกําหนดมาตรฐานสินคาเกษตรและ
อาหารแหงชาติ เรื่องอาหารฮาลาล เพื่อเปน
ประโยชนตอการปรับปรุงคุณภาพ การอํานวย
ความสะดวกทางการค าและการคุ มครอง
ผู บริโภค โดยออกเป นประกาศ ณ วันที่
๒๙ พฤษภาคม พ.ศ. ๒๕๕๐ ลงนามโดย
นายธีระ สูตะบุตร รัฐมนตรีวาการกระทรวง
เกษตรและสหกรณ ในเวลานั้น

    ประกาศดังกลาวน้ีปรากฏในราชกิจจานุ-
เบกษา เลม ๑๒๔ ตอนพิเศษ ๗๘ ง วันที่ ๒๙ 
มิถุนายน ๒๕๕๐ เปนมาตรฐานสมัครใจ ใชชื่อ
รหัสวา มกอช. 8400-2550 หรือใชในภาษา
อังกฤษวา TACFS 8400-2007 อันนับเปน
มาตรฐานฮาลาลแห  งชา ติฉบับแรกของ
ประเทศไทย
    ในบทความน้ีผู  เขียนจะสรุปถึงหลักการ
สําคัญของมาตรฐานฉบับน้ี ในประเด็นตางๆ
ดังตอไปนี้
    1. ขอบขายมาตรฐาน มกอช. 8400–2550  
ใชสําหรับเร่ืองของอาหารฮาลาล ครอบคลุม
การจัดหาวัตถุดิบการ จัดเตรียม กระบวนการ
ผลิต การบรรจุ การเก็บรักษา การนําเสนอและ
การจัดจําหนาย การรักษาความปลอดภัย ของ
อาหาร และเครื่องหมายและฉลาก โดยอาหาร
ฮาลาลท่ีจะไดรับการรับรองตามมาตรฐานน้ี 
จะตองเปนไปตามขอกําหนดของศาสนบัญญัติ
อิสลาม โดยองค กรศาสนาให การรับรอง 
กฎหมายและมาตรฐานที่เก่ียวของกับความ
ปลอดภัยอาหารและการแสดงเครื่องหมายและ
ฉลาก
  อน่ึง เนือ่งจากการตีความศาสนบญัญัติอิสลาม
ของนิกายและสาขานิกาย อาจมีบางสวนท่ี
แตกตางกัน ความแตกตางที่เกิดข้ึน ประเทศ
ผูสงออกและประเทศผูนําเขาหรือผูประกอบ
การค าของทั้งสองประเทศควรมีข อตกลง
ระหวางกันใหชัดเจน
    2. นิยามความหมายของคําสําคัญที่ใช 
ฮาลาล (Halal) หมายถึง สิ่งของหรือการ
กระทําใดๆ ซึ่งไดรับการอนุญาตตามศาสน-
บัญญัติอิสลาม
   นญิส  หมายถึง สิง่สกปรกตามศาสนบญัญัติ
อิสลาม ซึ่งมี 3 ประเภท ไดแก นญิสชนิดเบา  
นญิสชนิดปานกลาง และนญิสชนิดหนัก รวม
ถึงอาหารที่ปนเปอนหรือสัมผัสกับนญิส เวนแต
จะไดขจัดนญิสนั้นออกไปแลว 
    อาหารฮาลาล (Halal food) หมายถึง 
อาหารที่ไดรับอนุญาตตามศาสนบัญญัติอิสลาม 
รวมถึงสิ่งอ่ืนที่มีความหมายเชนเดียวกันและมี
คุณสมบัติครบถวน ตามขอกําหนดในมาตรฐาน
ฉบับนี้

    ศาสนบัญญัติ อิสลาม ( Is lamic law)
หมายถึง บทบัญญัติที่มุสลิมตองถือปฏิบัติ โดย
ยึดตัวบทจากคัมภีร อัล-กุรอาน อัสสุนนะฮฺ 
อัล-อิจมาอฺ และอัล-กิยาส ซึ่งเปนที่ยอมรับกัน
ตามแนวทางในสาขานิกาย(มัซฮับ)ชาฟอี หรือ
ฮานาฟ หรือมาลิกี หรือฮัมบาลี ขึ้นอยูกับแตละ
ประเทศที่จะนําแนวทางนี้ไปใชปฏิบัติวายึดถือ
ในแนวทางใด
    3. อาหารที่อนุญาตตามหลักการอิสลาม
อิสลามถือวาแหลงอาหารทั้งหมดเปนที่อนุญาต 
ยกเวนแหลงอาหารรวมทั้งผลิตภัณฑและสิ่งที่
ไดจากแหลงอาหารไดแก สุกร หมูปา สุนัข งู ลิง 
สัตวกินเน้ือเปนอาหารที่มีเข้ียวและกรงเล็บ 
เชน สิงโต เสือ หมี และสัตวอื่นๆที่คลายกัน 
นกลาเหยื่อที่มีกรงเล็บ เชน นกอินทรี นกแรง 
และนกอ่ืนๆท่ีคลายกัน สัตวทําลาย และสัตว
มีพิษ เชน หนู ตะขาบ แมลงปอง และสัตว
อื่นๆที่คลายกัน สัตวที่หามฆาในศาสนาอิสลาม 
เชน มด ผึ้ง และนกหัวขวาน สัตวที่นารังเกียจ
โดยท่ัวไป เชน เห็บ หมัด ไร เหา แมลงวัน 
หนอน และสัตวอ่ืนๆที่คลายกัน สัตวที่อาศัย
อยูไดทั้งบนบกและในนํ้า เชน กบ จระเข เตา 
และสัตวอ่ืนๆที่คลายกัน ลาและลอที่เปนสัตว
เล้ียงใชงาน สัตวน้ําที่มีพิษหรือเปนอันตราย
ทุกชนิด เวนแตพิษหรืออันตรายดังกลาวไดถูก
กําจัดออกระหว างกระบวนการผลิตแล ว 
สัตวบก สัตวปก สัตวประเภทนกท่ีไมไดถูก
เชือดถูกตองตามศาสนบัญญัติอิสลาม เลือดที่
มาจากการเชือดหรือไหลออกจากร างกาย 
อาหารที่ไดจากพืชท่ีมีพิษหรือทําใหมึนเมาหรือ
เปนอันตราย เวนแตเมื่อสารดังกลาวไดถูก
กําจัดออกระหว างกระบวนการผลิตแล ว 
อาหารและเครื่องด่ืมที่กอใหเกิดความมึนเมา 
เคร่ืองด่ืม แรธาตุจากธรรมชาติ และวัตถุเคมี
ทุกชนิดที่เปนพิษและกอใหเกิดอันตรายอาหาร
และเคร่ืองด่ืมที่มีสวนประกอบอาหารท่ีไดจาก
การดัดแปรพนัธุกรรม (genetically modified 
organism (GMO) จากสารพันธุกรรมของสัตว
ที่ไม อนุญาตตามศาสนบัญญัติอิสลาม วัตถุ
เจือปนอาหารหรือสวนผสมอาหารที่มาจาก
แหลงขางตน
    4. การเชือดสัตว การเชือดตองกระทําโดย
มุสลิมผูศรัทธาและมีความรูความเขาใจในวิธี
การเชือดสัตวตามศาสนบัญญัติอิสลาม โดย
สัตวที่จะทําการเชือดตองเปนสัตวท่ีอนุญาตให
ใชเปนอาหารไดตามศาสนบัญญัติอิสลาม สัตว
จะตองมีชีวิต ณ เวลาที่เชือด การเชือดตองตัด
หลอดลม หลอดอาหาร เสนเลือดแดงใหญ และ
เสนเลือดดําใหญบริเวณลําคอใหขาดในคราว
เดียว ก อนที่จะเชือดสัตว ต องกลาวคําว า 
“บิสมิลลาฮฺ” การเชือดใหใชเฉพาะมีดหรือ
เครื่องมือท่ีคมและไมควรยกออกจากลําคอสัตว
ขณะทาํการเชอืดสตัวจะตองตายเพราะการเชือด
โดยไมทรมาน ไมแนะนําทําใหสัตวสลบหรือ
หมดสติกอนการเชือด (stunning) เวนแต

กรณีที่จําเปน
    5. การจัดเตรียม การผลิต การขนสง และ
การเก็บรักษา อาหารที่ผานกระบวนการผลิต
จะฮาลาลได ตองไมมีสวนประกอบที่มาจาก
สัตวซึ่งไมอนุญาต หรือมาจากสัตวที่ เชือด
ไมเปนไปตามศาสนบัญญัติอิสลาม กับตองจัด
เตรียม ผานกระบวนการผลิต แปรรูป ขนสง 
หรือเก็บรักษา โดยใชอุปกรณที่ไมมี การปน-
เปอนนญิส
    ในระหวางการจัดเตรียม การผานกระบวน-
การผลิต การเก็บรักษาหรือการขนสง อาหาร
เหลาน้ันจะตองแยกออกจากอาหารอ่ืนๆที่ไมมี
คุณสมบัติตองหามในขอ 3 หรือจากสิ่งที่เปน
นญิส ท้ังน้ี ในระหวางการเก็บรักษาและการ
ขนสง วัตถุดิบที่จะนํามาใชในการผลิตและ
ผลิตภัณฑอาหารฮาลาลจะตองแยกออกจาก
อาหารอ่ืนๆที่ไมมีคุณสมบัติตามขอ 3 หรือมี
มาตรการที่สามารถปองกันการปนเปอนจากสิ่ง
ที่เปนนญิส
    เครื่องมือ ภาชนะ เคร่ืองจักรและอุปกรณ
การผลิตอาหารฮาลาลตองไมทํามาจากวัสดุที่
เปนนญิสหรือตองไมมีสวนประกอบของนญิส
ตามศาสนบัญญัติอิสลาม กรณีการใชอุปกรณ
ที่ผานการใชกับอาหารที่ไมใชฮาลาลมากอน 
ต องลางทําความสะอาดตามศาสนบัญญัติ
อิสลาม กรณีที่มีการเปลี่ยนสายการผลิตอาหาร
ที่ปนเปอนนญิสชนิดหนักมาผลิตอาหารฮาลาล 
สายการผลิตนั้นจะตองไดรับการลาง และชําระ
ตามศาสนบัญญัติอิสลาม ขั้นตอนการปฏิบัติน้ี
จะตองอยูภายใตการดูแลและทวนสอบผลการ
ลางโดยองคกรทางศาสนาอิสลาม เมื่อไดมีการ
ปรับเปลี่ยน สายการผลิตมาสูการผลิตอาหาร
ฮาลาลแลวต องผลิตอาหารฮาลาลเทาน้ัน 
หากมีการเปลี่ยนสายการผลิตไปสู การผลิต
อาหารที่ปนเป อนนญิสชนิดหนักอีก จะไม
อนุญาตใหกลับมาสูการผลิตอาหารฮาลาล
    การชําระลางนญิส เครื่องมือ เครื่องจักร 
และอุปกรณที่สัมผัสกับอาหารโดยตรง ท่ีปน-
เป อนนญิสทุกชนิด ไมวาจะมองเห็นหรือไม
ตองกําจัดดวยวิธีลางทําความสะอาดตามที่ระบุ
ไวในศาสนบัญญัติอิสลาม
    อาหารทุกชนิด ควรเตรียม ผลิต ปรุง ผาน
กระบวนการบรรจุ ขนสง และเก็บรักษา ตาม
ศาสนบัญญัติอิสลามและกฎหมายที่เก่ียวของ
หรือตามหลักเกณฑทั่วไปเก่ียวกับสุขลักษณะ
อาหารโครงการมาตรฐานอาหาร เอฟ เอ โอ/
ดับบลิว เอช โอ (Codex General Principles 
on  Food  Hyg iene )  และมาตรฐาน
อาหารของโครงการ มาตรฐานอาหาร เอฟ เอ 
โอ/ดับบลิว เอช โอ เรื่องอื่นๆที่เกี่ยวของ
    6. บรรจุภัณฑและการบรรจุ บรรจุภัณฑ
ตองฮาลาลและไมเปนวัตถุที่เปนอันตรายตอ
สุขภาพของมนุษย  และไม ทํามาจากสิ่งที่
ประกาศวาเปนนญิสตามศาสนบัญญัติอิสลาม 
กระบวนการบรรจุตองกระทําในพื้นที่ที่สะอาด

ไมมีการปนเป อนนญิส และปฏิบัติอยางถูก
สุขลักษณะ การเก็บรักษาผลิตภัณฑ วิธีการ
นําเสนอ การโฆษณา และการจัดจําหนายตอง
แยกผลิตภัณฑอาหารฮาลาลที่ต องการเก็บ
รักษา การนําเสนอ และจัดจําหนาย ออกจาก
ผลิตภัณฑที่ไมฮาลาลและควรจะแสดงเครื่อง
หมาย “ฮาลาล” หรือ “ซาบีหะฮ” (เชอืดถูกตอง
ตามศาสนบัญญัติอิสลาม) ตามแตกรณี ทั้งนี้
เพื่อปองกันการปะปนหรือปนเปอนจากสิ่งที่ไม
ฮาลาล
    7. เครื่องหมายและฉลากอาหารฮาลาล
ใหมีขอกําหนดฉลากเพ่ิมเติม กลาวคือ วัสดุท่ี
เป นฉลากและสัมผัสโดยตรงกับผลิตภัณฑ
อาหารตองไมเปนวัสดุท่ีเปนนญิสหรือมีสวน
ประกอบที่เปนนญิส หรือปนเปอนนญิส และไม
เปนวัสดุที่มีอันตรายตอสุขภาพ
    อาหารท่ีจะกลาวอางวาเปนอาหารฮาลาล 
ตองแสดงคําวาฮาลาล (Halal) หรือขอความ
อ่ืนที่เทียบเทา เชน ซาบีหะฮ หรือเครื่องหมาย
ที่ไดรับการยอมรับจากหนวยรับรองบนฉลาก
อาหาร การกลาวอางวาเปนอาหารฮาลาล
ตองไมกระทําในลักษณะที่กอใหเกิดขอสงสัย
เก่ียวกับความปลอดภัยของอาหาร และไมทํา
ใหเกิดความเขาใจผิดเก่ียวกับการไดรับการ
รับรองฮาลาล หรือทําใหเข าใจวา อาหาร
ฮาลาล มีคุณคาทางโภชนาการสูงกวาหรือมี
ประโยชนตอสุขภาพมากกวาอาหารชนิดอื่นๆ
    8. ภาคผนวก มกอช. 8400-2550 กําหนด
ภาคผนวกที่สําคัญไวสามเรื่องคือ ขอกําหนด
เก่ียวกับเร่ืองนญิส และวิธีชําระลาง การทําให
สัตวสลบหรือหมดสติกอนการเชือด (สัตวปก
และสัตวเคี้ยวเอ้ือง) แนวทางการใชเครื่อง
เชือดกลสําหรับไก หรือสัตวปก

    ผูเขียนหวังเปนอยางยิ่งวา เรื่องที่นําเสนอนี้
จะเป นประโยชนต อผู ที่สนใจ สําหรับราย
ละเอียดตางๆขอใหสืบคนไดจากเว็บไชตของ
สถาบันมาตรฐานฮาลาลแหงประเทศไทย 
www.halal.or.th และของสํานักงานคณะ
กรรมการกลาง อิสลามแห  งประเทศไทย 
www.cicot.or.th

หมายเหตุ: ในตอนที่แลวผูเขียนไดเลาถึงเรื่องราวเกี่ยวกับพัฒนาการของการกําหนดมาตรฐานฮาลาลในระดับสากล ในตอนท่ี ๓ จะกลาวถึงมาตรฐานฮาลาลฉบับแรกของประเทศไทย

บทสรุป
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